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Antipasto misto con polpettina, salumi misti,
prosciutto, speck, mortadella €9,00

Mixed appetizer with meatballs, mixed salami, ham, speck, mortadella

Entrada mixta con albóndigas, embutidos mixtos, jamón serrano,
tocino a humado, mortadela

Ovoline/mozzarella € 6,00

Ovoline/mozzarella

Mozzarella en pelotitas

Bruschetta alla crema di olive € 2,50

Bruschetta with olive scream

Pan tostado con crema di aceitunas

Bruschetta alla crema di carciofi € 2,50

Bruschetta with artichoke cream

Pan tostado con crema de alcachofa

Bruschetta al pomodoro € 2,00

Tomato bruschetta

Pan tostado con tomate
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Mozzarelline fritte € 1,50 cad

Fried mini mozzarella

Quesillo a pelotitas frito

Mozzarella in carrozza € 7,00 cad

Mozzarella in carriage

Quesillo en carroza

Polpettine di carne al sugo di pomodoro € 6,00

Meat balls with tomato sauce

Albóndigas con salsa de tomate

Crocchette di patate € 1,50 cad

Potato crocquettes

Crochetas de papas

Supplì ripieno di carne, piselli e mozzarella € 2,00 cad

Supplied stuffed with meat, peas and mozzarella

Relleno de carne, alverjitas y quesillo
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Involtini di Tacchino “Pugliese” € 2,30 cad
con pomodori secchi, provolone affumicato, parmigiano e noci. 

"Pugliese" with dried tomatoes, smoked provolone, parmesan cheese and nuts

Tomate seco, queso, parmezano y nuez

Involtini di Tacchino “Leggerio” € 2,30 cad
con peperoni e carne macinata di maiale.

"Light" with peppers and ground pork

Pimiento y carne molida de chancho

Involtini di Tacchino “Boscaiolo” € 2,30 cad
con piselli, funghi champignon, salsiccia, formaggio edamer. 

Turkeyrolls - "Woodman" with peas, champignon mushrooms, sausage, cheese

Rollos de pavo - “Campesino”con alverjitac, hampiñones, chorizo y queso

Involtini di Tacchino “Dolciotto” € 2,30 cad
con pane a fette, prociutto crudo, salvia e formaggio edamer

"Sweets" with sliced bread, raw honey, sage and edamer cheese

Pancortado, jamon Serrano, salvia y queso edam
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Involtini di Pollo “Goloso” € 2,30 cad
con uovo sodo, peperoni, salciccia e rosmarino

“Goose" with hard boiled eggs, peppers, sausage and rosemary

“Goloso” con huevo hervido, pimiento, chorizo y romero

Involtini di Pollo “Roma” € 2,30 cad
con Radicchio e provolone affumicato

"Rome" with Radicchio and provolone smoked

“Roma” con achicoria y queso ahumadoS
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Involtini di Pollo “Light” € 2,30 cad
con prosciutto cotto e formaggio edamer. 

"Light" with cooked ham and edamer cheese

“Light” con jamon ingles y queso edam

Involtini di Pollo “Ariosto” € 2,30 cad
con pancetta salvia e melanzane. 

"Arioso" with bacon sage and aubergine.

“Arioso” con tocino, salvia y berenjenas negras
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Involtini di Vitella “Peperino” € 2,50 cad
con pangrattato e peperoni

"Peperino" with grated pan and peppers

“Peperino” con pan molido y pimiento

Involtini di Vitella “Terrone” € 2,50 cad
con pangrattato, pecorino, provola e melanzana.

"Terrone" with grated pan, pecorino, provola and aubergine.

“Terrone” con pan molido, pecorino, queso y berenjena negra.

Involtini di Vitella “Milanese” € 2,50 cad
con carne macinata mista, prosciutto cotto, parmigiano e salvia

"Milanese" with mixed ground meat, ham, parmesan cheese and sage

“Milanese” con carne molida mixta, jamon ingles, parmezano y salvia

Involtini di Vitella “Delizioso” € 2,50 cad
con mortadella, provolone affumicato e salvia.

"Delicious" with mortadella, smoked provolone and sage.

“Delizioso” con mortadela, queso ahumado y salvia 
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Involtini di Speck “Lessotto” € 2,50 cad
con carne macinata mista e patate lesse

"Litter" with mixed ground meat and potatoes read

“Lessotto” con carne molida y papas hervidas

Involtini di Speck “Provoloso” € 2,50 cad
on uovo sodo, melanzana e provola

"Provocative" with egg, eggplant and provola

“Provoloso” con huevos hervido, berenjena negra y queso

Involtini di Speck “Gordo” € 2,50 cad
con noci, uvetta e gorgonzola

"Gordo" with nuts, raisins and gorgonzola

“Gordo” con nuez, pasa y queso gorgonzola

Involtini di Speck “Amato” € 2,50 cad
con gorgonzola, noci e radicchio

"Loved" with gorgonzola, nuts and radish

“Amato” con queso gorgonzola, nuez y achicoria
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Involtini di Maiale “Agrumetto” € 2,50 cad
con carne macinata di maiale, limone e salvia

"Agrumetto" with minced meat of pork, lemon and sage

“Agrumentto” con carne molida de chancho, limon y salvia

Involtini di Maiale “Caprese” € 2,50 cad
con pomodoro, mozzarella

"Caprese" with tomato, mozzarella

“Caprese” con tomate y quesillo

Involtini di Maiale “Rughetto” € 2,50 cad
con gorgonzola, noci e rucola

"Rughetto" with gorgonzola, nuts and rocket

“Rughetto” con queso gorgonzola, nuez y rùcula

Involtini di Maiale “Raviolotto” € 2,50 cad
con spinaci e ricotta

"Raviolotto" with spinach and cottage cheese

“Raviolotto” con espinacas y requesòn
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Involtini di Manzo “Tavoliere” € 2,50 cad
con olive verdi, melanzane, capperi e sedano

"Tavoliere" with green olives, aubergines, capers and celery

“Tavoliere” con aceitunas verdes, berenjenas negras, alcaparra y apio

Involtini di Manzo “Lomo” € 2,50 cad
con cipolla, pomodoro, soia e patata fritta

"Lomo" with onion, tomato, soy and fried potatoes

“Lomo saltado”concebolla, tomate, soya y papas fritas

Involtini di Manzo “4 Formaggi” € 2,50 cad
con gorgonzola, mozzarella provola affumicata e formaggio edamer

"4 cheeses" with gorgonzola, mozzarella provola smoked and edamer cheese

“4 formaggi” con gorgonzola, quesillo, queso ahumado y queso damer

Involtini di Manzo “Caponatino” € 2,50 cad
con cipolle, zucchine, melanzane, peperoni e carne macinata di maiale

"Caponatino" with onions, zucchini, eggplant, peppers and minced pork

“Caponatino” con cebolla, calabacìn, pimiento y carne molida
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Arrosticini di Pecora € 1,30 cad

Sheepdogs

Brochetas de oveja

Spiedino salumi e verdure € 7,00 cad

Skewer of mixed vegetables and salumi

Brochetas de salami y verduras

Spiedino vegetariano di verdure miste € 5,00 cad

Vegetable skewer of mixed vegetables

Brochetas vegetariana de verduras mixtas

Spiedini carne di manzo, salciccia, pancetta € 7,00 cad

Skewer meatbeef, sausage, bacon

Brochetas de carne de res, chorizo, tocino

Spiedini Tacchino e pollo € 6,00 cad

Turkey and skewerschicken

Brochetasde pavo y pollo
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Hamburger di pollo con patate fritte € 6,00

Chicken burger with fried potatoes

Hamburguesa de pollo con papas fritas

Hamburger di manzo alle verdure € 9,00

Beef burger with vegetables

Hamburguesa de ternera con verduras

Hamburger di manzo al formaggio € 9,00

Cheese Beef Hamburger

Hamburguesa de carne de res con queso

Hamburger di manzo con patate fritte   € 8,00 

Beef burger with fried potatoes

Hamburguesa de carne de res con papas fritas

Hamburger di maiale con patate fritte      € 7,00

Pork burger with fried potatoes

Hamburguesa de chancho con papas fritas
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Hamburger di carne danese      € 13,00 

Danish meat hamburger

Hamburguesa de carne danesa

45

Straccetti ai funghi porcini € 15,00

Porcini mushroom Beef sticks

Lomo fino con champignones

Straccetti rucola e pachino € 12,00

Rucola and Pachino Beef sticks

Lomo fino con rùcula y tomatitos

Straccetti“lomo saltato” con cipolla 
pomodoro, soia e patate fritte € 11,00

Beef sticks"lomosaltado" with onion, tomato, soy and fried potatoes

Lomo saltado con cebolla tomate soya y papas fritas

Straccetti pan grattato e limone     € 11,00

Breadcrumbs and lemon Beef sticks

Lomo fino panmolido y limon
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Filetto ai funghi porcini € 19,00 

Porcini mushroom fillet

Filete de champiñones porcini

Filetto alla piastra € 14,00 

Grilled Fillet

Filete a la plancha

Bistecca alla piastra € 13,00 

Grilled Steak

Bistec a la plancha
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Filetto al pepe verde € 16,00 

Green pepper fillet

Filete a la pimienta verde

Tagliata rucola e pachino       € 15,00 

Slim meat rocket and Pachino

Corte, rùcula e tomatitos
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Tagliata su letto di verdure grigliate € 15,00 

Slim meat with vegetables

Churrasco sobre verduras asadas

Tagliata ai funghi porcini € 19,00 

Porcini mushroom Slim meat

Corte a los champiñones porcini
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Trippa “Calabrese” con uvetta, noci,
patate e pecorino € 9,50

"Calabrese" with raisins, nuts, potatoes and pecorino cheese

"Calabrese" con pasas, nueces, papas y queso pecorino

Trippa “Sicula” con cipolla, carote,
origano, patate e olive € 9,50

"Sicula" with onion, carrots, oregano, potatoes and olives

"Sicula" con cebolla, zanahorias, orégano, papas y aceitunas

Trippa ”laziale” con pomodoro e menta € 9,50

"Laziale" with tomato and min

“Laziale”con tomate y mentaTr
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Pagliata con pomodoro e basilico € 10,50

Chopped with tomato and basil

Paglaita con tomate y albahaca

Pagliata con olio e pan grattato  € 10,50

Littered with oil and pan grated

Pagliata con aceite y pan molido
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Cicoria ripassata € 3,50

Cicoria stuffed in pan

Cicoria pasada en sarten

Patate fritte € 3,50

French fries

Papas fritas

Spinaci ripassati €3,50

Spinachstuffed in pan

Espinaca pasada en sarten
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Peperoni alla piastra € 4,00

Grilled peppers

Pimiento a la plancha

Cipolle grigliate        € 4,00

Grilled onions

Cebolla a la plancha
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Radicchio alla piastra € 5,00

Grilled radish

Achicoria a la plancha

Zucchine grigliate € 4,00

Grilled zucchini

Calabacìn a la parrilla

Melanzane grigliate € 4,00

Grilled eggplant

Berenjenas negras a la parrilla
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Caponatina con melanzane, zucchine peperoni e cipolle€ 6,00

Caponate with eggplant, zucchini peppers and onions

Caponata con berenjenas negras, calabacines, pimientos y cebollas

Funghi ripieni arrosto      € 7,00

Roasted grilled mushrooms

Champiñones rellenos asados
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Parmiggiana di melanzane €7,00

Parmesan egg plant

Berenjena parmesana

72

Tiramisù al Limoncello € 6,00

Tiramisù at Limoncello

Tiramisù al Limon

Tiramisù al caffè € 5,00

Tiramisù at cafè

Tiramisù al cafè
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Crostata al limone € 5,00

Lemon pie

Torta de lemon

75

Sorbetto al limone    € 3,00

Lemon sorbet

Sorbete de limon

Crepes alla nutella € 5,00

Nutella Crepes

Crepes con crema de chocolate
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Panna cotta € 4,00

Cooked milk cream

Nata cocida
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BEVANDE ANALCOLICHE
Acqua alla spina (1 litro)       € 2,00
Acqua alla spina (1/2 litro)     € 1,50
Acqua in bottiglia (1 litro)     € 2,00
Acqua in bottiglia (1/2 litro)     € 1,50
CocaCola in bottiglia (1,5 litri)      € 4,00
Aranciata in bottiglia (1,5 litri) € 4,00
Sprite in bottiglia (1,5 litri)     € 4,00
CocaCola in lattina       € 2,50
Aranciata in lattina    €2,50

BEVANDE ALCOLICHE
Sangria ½ litro € 5,00
Sangria 1 litro € 9,00

BIRRE
Peroni 0,33cl  € 2,00
Moretti 0,33cl € 2,50
Heineken 0,33cl € 2,50
Nastro Azzurro 0,3cl  € 2,50
Peroni 0,66cl € 3,50
Moretti 0,66cl € 4,00
Heineken 0,66cl € 4,00
Nastro Azzurro 0,66cl € 4,00
Corona € 5,00
Tennent's     € 4,50
Bud          € 4,00
Ceres     € 4,50
Beck’s        € 4,50

AMARI E LIMONCELLO € 2,50
GRAPPA E WHISKY € 3,50
CAFFÈ € 2,00

Coperto 1,5 Euro a persona ( 0 Euro per i bambini sotto i 6 anni)
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Vini Bianchi 

Riesling Doc Martini & Sohn Trentino € 19,50

Greco Di Tufo Docg Vigna Villae Campania € 18,00

Traminer Doc Borgo Magredo Veneto € 15,00

Chardonnay Doc Borgo Magredo Veneto € 15,00

Vermentino Della Maremma Igt Lucumone Toscana € 15,00

Pinot Grigio Antico Podere Veneto €10,50

Pecorino Antico Podere Abruzzo € 13,00

Passerina Antico Podere Abruzzo € 12,00

Bianco Toscano Aya Toscana € 10,50

Galestro Toscano Le Chiantigiane Toscana € 9,00

Grillo Igt Sicilia Sicilia € 8,50

Inzolia Igt Sicilia Sicilia € 9,00

Falanghina Beneventana Igt  A.C. Campania € 9,00

Bianco Toscano Vergignolo Toscana € 7,00

Bianco Frizzante Trebbiano Vico D’Este Emilia € 7,00

Pozzaccio Bianco Toscana € 6,00

Prosecchi e Spumanti

Prosecco Doc Treviso San Martino Veneto € 13,00
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Vini Rossi 

Barolo Docg Rocche Costamagna Piemonte € 53,00

Brunello Di Montalcino Castelli Martinozzi Toscana € 45,00

Chianti Classico Riserva Clemente Vii Toscana € 33,00

Ripasso Valpollicella Doc Aldegheri Veneto € 31,00

Pinot Nero Doc Martini & Son Alto Adige € 24,00

Lagrein Doc Martini & Son Alto Adige € 24,00

Ocra Guicciardini Strozzi Toscana € 20,00

Rosso Di Montalcino Campogiovanni Toscana € 20,00

Sabbiato Sensi Toscana € 18,00

Barbera Fontanafredda Piemonte € 14,00

Dolcetto Doc Fontanafredda Piemonte € 14,00

Morellino Di Scansano Docg Ugolini Toscana € 15,00

Fiasco Rosso Chianti Toscano Vergignolo Toscana € 14,00

Rosso Igt Supertuscan Poggiarello Toscana € 14,00

Primitivo Igt I Muri Puglia € 12,00

Negramaro Igt I Muri Puglia € 12,00

Ciliegiolo Rosso Toscano Toscana € 10,00

Chianti La Bifora Rosso Toscana € 9,00

Nero D’avola Igt Sicilia Roceno Sicilia € 8,00

Rosso Toscano Vergignolo Toscana € 7,00

Rosso Vergignolo Toscana € 7,00

Latrifora Rosso Toscano Toscana € 7,00

Pozzaccio Rosso Toscana € 6,00

Pozzaccio Rosato Toscana € 6,00



Viale Gianluigi Bonelli, 233 -  00127 Roma 
(eur - torrino - mezzocammino)

tel 3933327145/3921839462
prenotazione whatsapp 

www.nicegrill.com - fb NiceGrill -  iozzi@atriumci.it


